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Esencja o smaku czekoladowym na 4 L
- 40 ml

Cena 10,00 zt

Numer katalogowy P1-404411

Kod producenta P1-404411

Kod EAN 5904816002843

Opis produktu

Goscie juz jutro i pusty barek? Mamy na to sposéb! Poznaj naszg esencje smakowa o wyraznym aromacie czekolady!

¢ Czekoladowy smak i aromat - uwielbiasz czekolade? Ta zaprawka jest dla Ciebie! Czekoladowy trunek
przygotowany przy jej uzyciu zniknie ze stotu szybciej, niz sie spodziewasz! A przygotowanie jest prostsze niz myslisz!

¢ Pyszny trunek z dnia na dzien - wymieszaj ulubiony wysokoprocentowy napdéj z cukrem i esencjg, zostaw na 24
godziny i... gotowe! Proste, szybkie i smaczne! Sam mozesz decydowac o stodyczy napoju - tak jak lubisz!

* Na 4 litry - buteleczka esencji smakowej o pojemnosci 40 ml wystarczy Ci na przygotowanie, az 4 litréw pysznego
trunku.

* Wygodne opakowanie - Nie chcesz od razu wykorzysta¢ catej esencji? Buteleczka ze specjalnymi wgtebieniami
pozwoli Ci na tatwe odmierzenie 10 ml esencji, czyli porcji wystarczajacej na 1 L alkoholu.

* Prosty sktad - esencja to aromat czekolady oraz karmel - masz wiec pewnos¢, ze przygotowujgc swoje domowe
trunki, nie dodajesz do nich zbednych polepszaczy smaku.

Ta zaprawka pozwoli Ci w prosty sposéb przygotowac pyszny i aromatyczny trunek w zaledwie 24 godziny! Wystarczy, ze
wymieszasz ulubiony wysokoprocentowy napéj z odpowiednia ilo$cig cukru i esencji, a nastepnie pozostawisz na dobe do
"przegryzienia". Zadecyduj, czy trunek ma by¢ bardziej czy mniej stodki - i przygotuj go tak jak lubisz. Buteleczka 40 mi
wystarczy Ci na przygotowanie 4 L likieru, a wygodne wyztobienia w buteleczce pozwolg na dawkowanie esencji w kilku
porcjach. Prosty sktad i Swietny efekt - warto sprébowac!

Jak uzy¢ esencji smakowej / zaprawki czekoladowej?

Wilej 4 litry wysokoprocentowego alkoholu do naczynia, wsyp od 450 do 650 g cukru (zaleznie od tego, jak bardzo stodki likier
chcesz otrzymad), a nastepnie dodaj esencje smakowa. Catos¢ dobrze wymieszaj, az do catkowitego rozpuszczenia sie cukru.
Odstaw nap6j na minimum 24 godziny*. Alkohol o petnym aromacie i wyrazistym smaku gotowy! Smacznego! W celu
przygotowania mniejszej porcji trunku wykorzystaj wgtebienia na buteleczce, pozwalajagce odmierzy¢ 10 ml esencjina 1 L

trunku.

*Dla uzyskania najlepszego efektu smakowo-zapachowego zalecamy konsumpcje napoju z esencja po ok. tygodniu.
Uwaga! Jesli lubisz "podpalane" smaki, mozesz uzy¢ do stodzenia réwniez karmelu! Polecamy Przepalanke z naszej oferty.
Sktadniki: gliceryna, barwnik: E 150d; woda, aromat, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy; tréjoctan glicerolu.
Pojemnos¢ catkowita: 40 mi

Esencja zawiera siarczyny - nie jest to jednak nic szkodliwego czy nietypowego Siarczyny w zywnosci mogag wystepowac
naturalnie, powstawac podczas procesu produkcyjnego lub by¢ dodawane do produktu spozywczego. Zapobiegaja one
bowiem mikrobiologicznemu psuciu sie zywnosci oraz chronig ja przed ciemnieniem. W naszym przypadku siarczyny zawarte
w karmelu, po rozrobieniu w alkoholu, stanowig jedynie Sladowe iloSci. Nierozcienczona esencja zawiera bowiem nie wiecej niz
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12 mg siarczyndéw na litr. Dla poréwnania, stanowi to mniej niz 10% zawartosci siarczynéw w dostepnej w sklepach butelce
biatego wina, w ktérej to znajdujg sie one w przedziale 130-150 mg/L. Siarczyny sa wiec catkowicie bezpieczne dla zdrowia - i
nie maja zwigzku z samopoczuciem po wypiciu butelki wina ;).
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