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Esencja o smaku czekoladowym 100 ml
na 10 L

Numer katalogowy BR-404415
Kod producenta BR-404415
Kod EAN 5904816002607

Opis produktu

Wyjatkowa nuta esencji o smaku CZEKOLADOWYM sprawi, ze pokochasz ten gteboki smak, zwtaszcza gdy jestes koneserem
nalewek, czy tez drinkéw. Masz niebanalny gust i ochote na wyjatkowe wrazenia - koniecznie wyprébuj naszg zaprawke o
smaku czekoladowym.

* Esencja o smaku CZEKOLADOWYM - dla fanéw czekolady!

¢ Piekny, gteboki aromat - uwodzi zapachem, wprowadza w btogi nastré;j!

¢ Ekonomiczna w uzyciu - buteleczka z esencjg wystarczy na przygotowanie az 10 L trunku.

+ Rewelacyjny pomyst na likier lub drink - z nig zawsze Ci sie uda stworzy¢ wyborng mieszanke smakéw!
« Wzbudza absolutny zachwyt - z pewnoscig oczaruje Ciebie i Twoich gosci! Idealnie pasuje do kawy.

Ta niezwykta esencja, zamknieta w matej butelce sprawi, ze przygotowane przez Ciebie napoje zawsze beda wyjatkowe. Dzieki
naszej zaprawce wyczarujesz az 10 L napoju z nutg czekoladowa. Jezeli decydujesz sie na mix z alkoholem - pamietaj, pozwdl
dobrze ,przegryz¢” sie sktadnikom, by stworzyty mieszanke wprost idealna.

Uzupetnij swoja kolekcje esencji smakowych marki Browin o zaprawke o smaku CZEKOLADOWYM i poznaj niezwykta moc
naszego produktu.

Sposéb uzycia:

Zawartos¢ buteleczki wlej do 10 L napoju. Dodaj cukier: 110-160 g/L. Catos¢ dokfadnie wymieszaj i pozostaw na 24 godziny*.
Z catej butelki przygotujesz 10 L smakowitego trunku.

*Dla uzyskania najlepszego efektu smakowo-zapachowego zalecamy konsumpcje napoju z esencja po ok. tygodniu.
Skitadniki: gliceryna, barwnik E 150d; woda, aromat, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy; tréjoctan glicerolu.
Pojemnos¢ catkowita: 100 ml.

Esencja zawiera siarczyny - nie jest to jednak nic szkodliwego czy nietypowego Siarczyny w zywnosci moga wystepowacd
naturalnie, powstawa¢ podczas procesu produkcyjnego lub by¢ dodawane do produktu spozywczego. Zapobiegaja one
bowiem mikrobiologicznemu psuciu sie zywnosci oraz chronig jg przed ciemnieniem. W naszym przypadku siarczyny zawarte
w karmelu, po rozrobieniu w alkoholu, stanowia jedynie Sladowe iloSci. Nierozcienczona esencja zawiera bowiem nie wiecej niz
12 mg siarczynéw na litr. Dla poréwnania, stanowi to mniej niz 10% zawartosci siarczynéw w dostepnej w sklepach butelce
biatego wina, w ktérej to znajdujg sie one w przedziale 130-150 mg/L. Siarczyny sg wiec catkowicie bezpieczne dla zdrowia - i
nie majg zwigzku z samopoczuciem po wypiciu butelki wina ;).
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