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Elektroniczny termometr
kulinarny z sondą (-20°C
do +250°C) Browin

Cena brutto 31,00 zł

Cena netto 25,20 zł

Dostępność DOSTĘPNOŚĆ

Czas wysyłki 3 dni

Numer katalogowy 185903

Kod producenta 185903

Kod EAN 5908277716103

Producent Browin

Opis produktu
Postaw na proste i najlepsze rozwiązania! Wyposaż swoją kuchnię w wysokiej jakości elektroniczny termometr do żywności! To
niezwykle przydatne urządzenie dla każdego, kto interesuje się gotowaniem i pieczeniem mięs oraz ryb. 

Uniwersalny termometr kuchenny - elektroniczny termometr do żywności to idealne narzędzie dla miłośników
gotowania i pieczenia mięs oraz ryb zarówno w domach, jak i gastronomii!
Niezawodna sonda pomiarowa - umieszczona na przewodzie o długości 1 m, zapewnia szybki i bezpieczny pomiar
temperatury od -20°C do +250°C (-4°F do 482°F).
Kolorowy graficzny wyświetlacz oraz intuicyjne przyciski - ułatwiają obsługę urządzenia. Alarm pozwala zaś na
informowanie nas o osiągnięciu zadanej wcześniej oczekiwanej temperatury!
Dodatkowa funkcjonalność - pozwala na łatwe i idealne przygotowanie 7 rodzajów potraw oraz ustawienia 3
poziomów wysmażenia konkretnych rodzajów mięs!
Do powieszenia i postawienia - termometr posiada wbudowaną nóżkę, a także magnesy pozwalające na
umieszczenie urządzenia, tam gdzie będzie Ci najwygodniej z niego korzystać!

Dzięki temu termometrowi będziesz mógł dokładnie kontrolować temperaturę swoich potraw i osiągać idealne efekty w
stopniu ich wysmażenia! Termometr posiada zakres pomiarowy od -20°C do +250°C (-4°F do 482°F) i pozwala na
wyświetlanie temperatur zarówno w skali Celcjusza, jak i Fahrenheita. Urządzenie wyróżnia się dokładnością i precyzją
pomiaru, która wynosi +/-2°C.

Termometr jest wyposażony w zaostrzoną sondę przewodową o długości 1 metra, co pozwala na bezpieczny i wygodny pomiar
temperatury. Wymiary sondy wynoszą 18 cm długości i 0,4 cm średnicy, co sprawia, że urządzenie jest bardzo poręczne.

Termometr kuchenny ma niewielkie rozmiary. Kolorowy graficzny wyświetlacz skryty jest w kwadratowej srebrno-czarnej
obudowie wykonanej z tworzywa sztucznego. Termometr posiada wbudowaną nóżkę umożliwiającą jego wygodne
postawienie, gdzie tylko zechcesz, a także magnesy umożliwiające zawieszenie urządzenia np. nad kuchenką, czy na lodówce!

Intuicyjne przyciski umieszczone pod wyświetlaczem ułatwią korzystanie z urządzenia. Co więcej, wbudowany alarm
dźwiękowy powiadomi Cię, gdy temperatura osiągnie pożądany i określony przez Ciebie wcześniej poziom.

Elektroniczny termometr do żywności oferuje również funkcję idealnego przygotowania 7 rodzajów potraw oraz 3 poziomów
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ich wysmażenia, co umożliwia precyzyjne ustawienie odpowiedniego poziomu alarmu.

Urządzenie zasilane jest dwoma bateriami AAA 1.5V (brak w komplecie), dzięki czemu możesz zabrać je ze sobą wszędzie,
gdzie tylko potrzebujesz. 

Elektroniczny termometr do żywności to niezwykle praktyczne urządzenie, które z pewnością znajdzie zastosowanie w Twojej
kuchni lub gastronomii. Zainwestuj w nie i ciesz się idealnie ugotowanymi potrawami!

Dane techniczne:

Zakres pomiarowy: od -20°C do +250°C (od -4°F do 482°F)

Dokładność pomiaru: +/-2°C

Zasilanie: baterie 2 x LR03 AAA 1.5V (brak w komplecie).

Wymiary sondy:

długość 18 cm

średnica 0,4 cm
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