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Elektroniczny termometr
kulinarny (-40°C do
+300°C) ze stali Browin

Cena brutto 39,00 zt

Cena netto 31,71 z
Dostepnos¢ DOSTEPNOSC
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 185709

Kod producenta 185709

Kod EAN 5908277700249
Producent Browin

Opis produktu

Szukasz termometru, ktéry pomoze Ci w gotowaniu, pieczeniu i przygotowaniu potraw? Mamy dla Ciebie rozwigzanie! Nasz
elektroniczny termometr do zywnosci jest niezwykle precyzyjny i tatwy w uzyciu. Dzieki zaostrzonej sondzie w ciggu kilku
sekund doktadnie zmierzy temperature Twojego miesa, ciasta, cieczy i innych produktéw zywnosciowych.

¢ Szeroki zakres pomiarowy - od -40°C do +300°C zapewnia doktadnos$¢ pomiaréw dla réznych potraw i napojéw.

* Wysoka jakos¢ wykonania - caty termometr wykonany jest ze stali nierdzewnej 18/8, co sprawia, ze jest praktyczny
i fatwy w utrzymaniu w czystosci.

* Szybki czas reakcji - pozwala uzyska¢ wynik pomiaru w ciggu 4-10 sekund od umieszczenia termometru w potrawie
lub cieczy.

¢ Podswietlany wyswietlacz LCD - pozwala na odczyt temperatury nawet w bardzo ciemnych pomieszczeniach, a
funkcja HOLD pozwala na zapamietanie wynikéw, bez potrzeby ich notowania!

* Oszczednos¢ baterii - automatyczne wytaczanie po 19 minutach sprawia, ze dotgczone do termometru baterie
wystarczg na jeszcze dtuzej!

Lubisz korzystac¢ z urzadzen, w ktérych jakos¢ wykonania idzie w parze z niezawodnoscia? Koniecznie zwré¢ uwage na nasz
precyzyjny, kuchenny termometr do zywnosci!

Termometr posiada szeroki zakres pomiarowy od -40°C do +300°C, co pozwala na doktadne mierzenie temperatury w réznych
produktach. Warto zaznaczy¢, ze termometr cechuje sie wysoka doktadnoscig pomiaréw, dzieki czemu bedziesz miec
pewnos¢, ze Twoja potrawa jest gotowa, niezaleznie czy przygotowujesz gotowane, smazone czy pieczone warzywa, ryby lub
miesa! Termometr $Swietnie nadaje sie takze do sprawdzania temperatury cieczy!

Urzadzenie wykonane jest w catosci z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, co gwarantuje jego trwatos¢ i estetyczny wyglad
oraz utrzymanie w czystosci. Jego podswietlany (na niebiesko) wyswietlacz LCD zapewni Ci czytelnos¢ wynikéw, nawet w
ciemnych pomieszczeniach. Dodatkowo, funkcja HOLD pozwala na zatrzymanie wynikéw pomiaru, aby$s mégt doktadnie
odczyta¢ temperature, bez potrzeby zapamietywania wyniku.

Nie musisz sie martwi¢ o zuzycie baterii, poniewaz trzy baterie LR44 s3 juz dotagczone do kompletu, a sam termometr
automatyczne wytacza sie po 19 minutach bezczynnosci, co zwieksza ich trwatos¢. Uwaga! Baterie sg elementem
eksploatacyjnym urzadzenia, nie podlegajacym reklamacji.
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Termometr posiada réwniez specjalng gumowa ostonke, ktéra chroni szpikulec przed uszkodzeniem, a uzytkownika przed
niechcianym zranieniem!

Nasz termometr do zywnosci to niezbedne narzedzie dla kazdego pasjonata gotowania i nie tylko! Doskonale sprawdzi sie
zaréwno w kuchni domowej, jak i w profesjonalnej gastronomii. Dzieki praktycznemu uchwytowi, mozesz go tatwo zawiesi¢ w
swojej kuchni, a jego nowoczesny design dodatkowo podkresli jej estetyke.

Dane Techniczne:

Zakres temperatury: -40°C ~ +300°C

Doktadnos¢ pomiaru w zakresie temperatur:

+2°C: -40°C ~ 200°C

+5°C:200°C ~ 300°C

Rozdzielczos$¢: 0.1 °C

Jednostki temperatury: °C / °F

Baterie: 3xLR44 w komplecie (nie podlegajg reklamacji).

Wymiary sondy:
dtugos¢ 11,0 cm

drednica 0,4 cm
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