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Cena 9,00 zt

Numer katalogowy P1-403150

Kod producenta P1-403150

Kod EAN 5908277700799

Opis produktu

14-18% - mieszanka drozdzy i pozywek Turbo Fruit pozwala na odfermentowanie nastawu nawet do 18%.

Do owocow - drozdze Turbo Fruit dedykowane sa do wszystkich owocéw czerwonych i biatych.
Uwydatniony aromat owocowy - gwarancja intensywnych nut owocowych w gotowym trunku.

Szybka fermentacja - drozdze fermentujg 7 kg cukru w 5-7 dni w temperaturze 20-29C.

Na 25 L nastawu - jedno opakowanie drozdzy Turbo Fruit 5-7 dni, wystarcza na przygotowanie 25 L nastawu.

Drozdze gorzelnicze Turbo Fruit 5-7 dni to idealna mieszanka drozdzy, pozywek oraz witamin do szybkiej fermentac;ji.
Polecane do fermentacji nastawéw z owocéw biatych i czerwonych. Pozwalajg uzyskaé 14-18% alkoholu w 5-7 dni! Uzyskasz
uwydatniony aromat owocowy gotowego trunku.

Sposdéb uzycia:

Przygotuj nastaw wedtug przepisu dla wybranych owocéw na wino pétstodkie. Do ptynu o temperaturze 30-35C wsyp
zawartos¢ saszetki i doktadnie wymieszaj. Dodaj cukier (200-300 g/L) w dwdéch porcjach: 1/2 na poczatku fermentacji, reszte
po trzech dniach. Fermentuj w temperaturze 20-29C w ciggu 5-7 dni do ustania wydzielania CO2. Dla uzyskania najlepszych
efektéw zaleca sie klarowanie nastawu przy uzyciu Klarowinu Turbo Spirit.

Sktadniki:

drozdze, fosforan diamonu, fosforan potasu, siarczan magnezu, witamina B1 (chlorowodorek tiaminy).

Uwaga:

opakowanie wykorzystaj w catosci do jednego nastawu.

Wymiary opakowania:

e dtugos¢ 12 cm
¢ szerokos¢ ok. 1,5 cm
¢ wysokos$¢ 18 cm
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