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Drozdze winiarskie
Enovini® Browin

Dostepnoé¢ DOSTEPNOSC
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 400300

Kod producenta 400300

Kod EAN 5904816917741
Producent Browin

Opis produktu

¢ Domowe mocne i klarowne wina do 18% - drozdze winiarskie Enovini® pozwolg Ci na przygotowanie nastawu do
kazdego rodzaju wina z zawartoscig alkoholu do 18%. Ich duza odpornos$¢ na alkohol pozwoli réwniez na restart
fermentacji czyli jej wznowienie, gdy z jakiego$ powodu wino zbyt wczesnie przestanie ,pracowac”.

* Uniwersalne drozdze - idealne zaréwno do win biatych, rézowych jak i czerwonych, stodkich i wytrawnych.

¢ Proste w uzyciu - aktywne suche drozdze sg niezwykle proste w uzyciu, wystarczy rozpusci¢ je w 100 ml
przegotowanej, wystudzonej do 30 °C wody i pozostawi¢ na 20 minut.

* Szybka i stabilna fermentacja - specjalnie wyselekcjonowana mieszanka dwéch szczepéw drozdzy zapewnia
szybka i stabilng fermentacje w bardzo szerokim zakresie temperatur 15-35°C.

¢ Wydajne - 7 g drozdzy pozwala na przygotowanie ok. 10-35 L nastawu

Szlachetne, uniwersalne, suszone drozdze do wszystkich rodzajéw win z wysokg tolerancja na alkohol (do 18%). Polecane sg
zwilaszcza do win z agrestu, gruszek, moreli, truskawek, zbéz, gtogu, jabtek, dzikiej rézy, biatych i czarnych winogron,
rabarbaru, rodzynek, czeresni, wisni, malin, $liwek renklod i wegierek, aronii, czarnych, biatych i czerwonych porzeczek,
czarnych jagdd, jezyn, czarnego bzu.

Enovini® to specjalnie wyselekcjonowana, doskonata mieszanka dwdéch szczepdéw drozdzy winiarskich, dzieki szerokiemu
zakresowi temperatur (15-35 °C) mozesz by¢ pewien stabilnej i szybkiej fermentacji.

Drozdze cechuje duza moc, dzieki ktérej idealnie nadajg sie do restartu fermentacji nawet jesli wino przestatoby pracowacd
przed osiggnieciem zaktadanych wtasciwosci. Produkt pozwala uzyska¢ wysoka klarowne wino

Aktywne suche drozdze sg bardzo proste w uzyciu. Opakowanie 7 g wystarcza na przygotowanie 10-35 L nastawu z finalna
zawartoscig alkoholu do 18%.

Sposdb uzycia:

Zawartos¢ saszetki wymieszaj w 100 ml wody przegotowanej i wystudzonej do temp. 30°C, cato$¢ pozostaw na 20 min w
temperaturze pokojowej. Po tym czasie roztwér wlej do pojemnika fermentacyjnego lub balonu z nastawem wina.

Zastosowanie drozdzy winiarskich Enovini® to szybka i stabilna fermentacja w szerokim zakresie temperatur!

Szczegdtowa karta charakterystyki znajduje sie w zataczonych plikach.
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Sktadniki:

drozdze winiarskie Saccharomyces cerevisiae, emulgator: monostearynian sorbitolu.

Uwaga!

Do optymalnego przebiegu procesu fermentacji wskazane jest dodanie Pozywki: z witaming B1 (401010), Kombi
Vita (401030).

Najlepiej spozy¢ przed koficem: data waznosci i nr. partii na zgrzewie. Przechowywac w suchym miejscu, w temperaturze
pokojowej. Produkt tylko dla enologii, nie do bezposredniego spozycia.
Wymiary opakowania:

e dtugos¢ 7,5 cm

e szerokos$c¢ ok. 1 cm
¢ wysokos$¢ 11 cm
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