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Drozdze winiarskie
Enovini® BAYA, 7 g Browin

Dostepnoé¢ DOSTEPNOSC
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 400360
Kod producenta 400360
ACTERRF WINE YRSt Kod EAN 5908277708900
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Opis produktu

Aktywne, suszone drozdze winiarskie Enovini® BAYA - do win biatych i rézowych - 18% na 10-35 L nastawu, 79 - idealne do
"restartu" fermentac;ji.

* Niezastgpione w winiarstwie - Enovini® BAYA to specjalnie wyselekcjonowany szczep szklachetnych drozdzy klasy
premium. Pozwala na wykonanie we wtasnym domu zaréwno win biatych, jak i rézowych.

e Szybka i stabilna fermentacja - szlachetne, suszone drozdze zawarte w Enovini® BAYA idealnie sprawdzg sie
nawet w trudnych warunkach. Wykorzysta¢ mozesz je takze do "restartu" fermentacji.

e Na 10-35 L - jedno opakowanie Enovini® BAYA o gramaturze 7 g wystarczy na przygotowanie, azdo 35 L
aromatycznego domowego wina, ktérym zachwycac sie bedzie Twoja cata rodzina!

¢ Proste w uzyciu - drozdze sg niezwykle proste w uzyciu, zakres temperatur do fermentacji to 8-32°C, a alkohol, ktéry
uzyskasz w Twoim winie, moze siegna¢ nawet 18%!

¢ Petnia mozliwosci - drozdze Enovini® BAYA w potaczeniu pozywka z witaming Bl i Kombi Vita, ktére znajdziesz w
naszej ofercie, pozwolg Ci na wykorzystanie mozliwosci drozdzy w 100%, dzieki czemu bedziesz cieszyt sie jeszcze
petniejszym smakiem i aromatem swoich domowych trunkéw!

Chcesz zacza¢ swojg przygode z domowym winiarstwem? Robisz wtasne domowe trunki i szukasz produktéw wysokiej jakosci?
Polecamy Ci nasze szlachetne drozdze klasy premium - idealne do win biatych i rézowych. Polecane zwfaszcza do domowego
wyrobu trunkéw z agrestu, gruszek, moreli, truskawek, zbéz, gtogu, jabtek, dzikiej rézy, biatych winogron, rabarbaru,
rodzynek.

Enovini® BAYA, czyli cenione "bayanusy", to specjalnie wyselekcjonowany szczep drozdzy, pozwalajacy uzyskac wino o
intensywnym aromacie owocéw, bogatym smaku oraz doskonatej klarownosci.

Enovini® BAYA zapewniajg szybkg, wydajng i stabilng fermentacje w bardzo szerokim zakresie temperatur i nawet w trudnych
warunkach.

Idealnie nadaja sie do restartu fermentacji - "ruszenia" nastawu, kiedy wino przestanie "pracowac" przed osiggnieciem
zaktadanych wtasciwosci.

Produkt niezwykle prosty w uzyciu. Jedno opakowanie 7g wystarcza na wykonanie od 10 do 35 L nastawu. Drozdze sg kriofilne
i pracuja w niskich temperaturach (od 8°C). Sg wiec idealne do fermentacji w czasie chtodnych pér roku, w piwnicach, a zakres
temperatur fermentacji to 8-32°C, z mozliwoscig osiagniecia nawet 18% alkoholu!

Przy wykorzystaniu pozywek z witaming B1 oraz Kombi Vita dostepnych w naszej ofercie mozesz zagwarantowac sobie petnie
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mozliwosci oferowang przez drozdze!

Sposdb uzycia:

Zawartos¢ saszetki wymieszaj w 100 ml wody przegotowanej i wystudzonej do temp. 30°C, cato$¢ pozostaw na 20 min w
temperaturze pokojowej. Po tym czasie roztwér wlej do pojemnika fermentacyjnego lub balonu z nastawem wina.
Sktadniki:

drozdze winiarskie Saccharomyces bayanus, emulgator: monostearynian sorbitolu.

Uwaga!

Do optymalnego przebiegu procesu fermentacji wskazane jest dodanie Pozywki: z witaming B1 (401010), Kombi Vita
(401030).

Najlepiej spozy¢ przed koficem: data waznosci i nr. partii na zgrzewie. Przechowywac w suchym miejscu, w temperaturze
pokojowej. Produkt tylko dla enologii, nie do bezposredniego spozycia.
Wymiary opakowania:

e dtugos¢ 7,5 cm

¢ szerokos¢ ok. 0,5 cm
¢ wysokos$¢ 11 cm
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