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Drozdze winiarskie
Burgund, 20 ml Browin

Dostepnoé¢ DOSTEPNOSC
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 400120

Kod producenta 400120

Kod EAN 5904816918571
Producent Browin

Opis produktu

Szlachetne drozdze winiarskie w ptynie - do win czerwonych - do 14% alk., 20 ml.

e Domowe wina do 14% - drozdze zapewniajg dobre odfermentowanie, trwata barwe i atrakcyjny bukiet.
¢ Idealne do win czerwonych - z ciemnych winogron, aronii, jezyn, porzeczek, czarnego bzu itp.

¢ Szybka i stabilna fermentacja - w szerokim zakresie temperatur 20-30°C.

¢ Wydajne - 20 ml ptynnych drozdzy pozwala na przygotowanie od 5 do 25 L nastawu.

¢ Petnia mozliwosci - przy zastosowaniu pozywek dostepnych w naszej ofercie.

Zaczynasz przygode z domowym winiarstwem? Chcesz cieszy¢ sie aromatycznym i petnym w smaku czerwonym winem o
pieknej barwie? Lubisz wybiera¢ wysokiej jakosci produkty? Poznaj nasze drozdze winiarskie Burgund - specjalnie
wyselekcjonowany szczep szlachetnych drozdzy winiarskich Saccharomyces cerevisiae, zawieszonych w ptynie ochronnym.
Polecane do win czerwonych - zwtaszcza z czeres$ni, wisni, malin, sliwek renklod i wegierek, aronii, jezyn, czarnych i
czerwonych porzeczek, czarnych winogron, czarnych jagdd, tarniny, czarnego bzu. Drozdze te zapewniajg szybka i stabilng
fermentacje w szerokim zakresie temperatur (20-30°C), dobre odfermentowanie cukréw, trwatg barwe wina i atrakcyjny
bukiet. Wykorzystujgc podczas produkcji domowego wina pozywki dostepne w naszej ofercie zapewnisz drozdzom petnie
mozliwosci, dzieki ktérej Twoje domowe wina beda zachwycaé wszystkich Twoich bliskich petnig smaku, aromatu i barwy!

Istotne cechy:

e drozdze w ptynie

e opakowanie 20 ml na 5-25 L

e temperatura fermentacji: 20-30°C

¢ alkohol: do 14%

¢ petnia mozliwosci - przy zastosowaniu pozywek: z witaming B1 i Kombi Vita

Sposdb uzycia:

Drozdze w ptynie nalezy wstepnie namnozy¢, czyli przygotowad szczepionke drozdzy - tak zwang matke drozdzowa. Do butelki
o pojemnosci 1 L wlej 150 ml soku lub wtéz 200 g rozdrobnionych owocéw, 300 ml wody i dodaj 2 tyzeczki cukru. Butelke
zakryj czopem z waty i pasteryzuj przez 30 min. Po wystudzeniu do butelki wlej zawartos¢ wstrzasnietej uprzednio torebeczki
drozdzy. Catos¢ pozostaw na 1-2 doby w temp. 22-26°C, po czym wlej do pojemnika fermentacyjnego lub balonu z nastawem
wina (5-25 L).
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Uwagal!

We wszystkich etapach przygotowania szczepionki drozdzy zachowaj sterylne warunki - szczegélng uwage zwrd¢ na czystosé
naczynia, w ktérym bedziesz namnaza¢ drozdze.

Do optymalnego przebiegu procesu fermentacji wskazane jest dodanie pozywki: Kombi (401020) lub Kombi Vita (401030).
Najlepiej spozy¢ przed kohcem: data waznosci i nr partii na zgrzewie. Przechowywac w suchym miejscu, w temp. pokojowej.
Produkt tylko dla enologii, nie do bezposredniego spozycia.

Sktadniki:

brzeczka stodowa, woda, kwas cytrynowy, drozdze Saccharomyces cerevisiae, wodorofosforan (V) amonu.

Wymiary opakowania:

e dtugos¢ 7,5 cm
e szerokos$c¢ ok. 1 cm
e wysokos$¢ 10,6 cm
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