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Drozdze Turbo X-Pure
21,3%, 100L Browin

Cena brutto 23,00 zt

Cena netto 18,70 zt
Dostepnoé¢ DOSTEPNOSC
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 403106

Kod producenta 403106

Kod EAN 5904816002065
Producent Browin

Opis produktu
Uzycie drozdzy Turbo X-Pure 21,3% 100 L to najlepszy sposéb na uzyskanie duzej mocy w duzej ilosSci!

* Duza moc - Turbo X-Pure to wysokiej jakosci drozdze do nastawdéw wysokoprocentowych. Dzieki duzej odpornosci na
alkohol zastosowana mieszanka drozdzy i pozywki fermentuje az do 21,3%!

¢ Do nastawoéw cukrowych, owocowych i zbozowych - specjalnie skomponowana mieszanka nadaje sie do
fermentacji réznych surowcéw. Dzieki tym drozdzom z powodzeniem przygotujesz wzorcowe trunki zbozowe, owocowe
oraz na bazie cukru.

¢ Na 100 L nastawu - jedna saszetka drozdzy Turbo X-Pure o tej gramaturze pozwoli Ci na przygotowanie 100 L
nastawu.

* Szybka i wydajna fermentacja - drozdze Swietnie radza sobie z przerobieniem nawet 36 kg cukru. W ciggu zaledwie
5-6 dni potrafig przefermentowac 25 kg.

* Przyjemny zapach produktu koncowego.

Drozdze Turbo X-Pure 21,3% 100 L to jedyne na rynku drozdze fermentujace do 21,3% alkoholu i pierwsze na rynku
przerabiajgce catkowicie 36 kg cukru w 100 L. Czysta moc i znakomita jako$¢! Z Turbo X-Pure proces fermentacji przebiega w
sposéb idealny - szybko i wydajnie. Ten produkt to mieszanka dwéch wysokoalkoholizujacych, aktywnych szczepéw drozdzy
gorzelniczych oraz odpowiednio dobranej pozywki, wspomagajgcej ich rozwéj. Dzieki Turbo X-Pure z tatwoscia przygotujesz
réznego typu nastawy: cukrowe, owocowe i zbozowe. Zaletg mieszanki jest rdwniez przyjemny zapach produktu koncowego.

Jedna saszetka drozdzy Turbo X-Pure o tej gramaturze wystarcza na 100 L nastawu, a w zaleznosci od oczekiwanej zawartosci
alkoholu, wystarczy dodac od 25 do 36 kg cukru. By drozdze wykazaty sie petnig swoich mozliwosci, istotne jest dziatanie
scisle wedtug instrukcji podanej na opakowaniu.

Sposdb uzycia:

Wybierz wariant fermentacji (patrz tabela). Do pojemnika fermentacyjnego wsyp | porcje cukru i rozpus¢ jg w odpowiedniej
ilosci letniej wody o temp. ok. 30°C. Nastepnie wsyp catg zawartos¢ torebki i doktadnie wymieszaj. Tak przygotowany roztwér
poddaj fermentacji przez okreslong w tabeli ilo$¢ dni (zgodnie z wybranym wariantem), w temp. 20-25°C.

Dla wariantéw II-1V, kolejne porcje cukru dodawaj ostroznie po *24 i **48 godzinach, gdy stezenie cukru wyniesie ok. 10°Blg.

Uwaga: Nastaw bedzie sie pienit! Warto uzy¢ srodka redukujacego piane, dostepnego w ofercie BROWIN.
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Wariant | 1l 1l [\

Alkohol [%] 15 17 19 21,3
Cukier [kgl Porcja (I) 25 20 20 20
Porcja (IlI) - 8 12 10
Porcja (II)** - - - 6
Woda [L] 85 83 81 78
Dni 5-6 8-10 10-12 12-14

Po zakonhczeniu fermentacji nastaw klaruje sie samoistnie. Niska temperatura sprzyja klarowaniu. Aby szybciej sklarowac¢
nastaw, zastosuj Klarowin Turbo Spirit.

Sktadniki:

drozdze, fosforan(V) potasu, siarczan(VI) magnezu, weglan(lV) wapnia, witamina B1 (chlorowodorek tiaminy).

Uwaga:

opakowanie wykorzystaj w catosci do jednego nastawu.

Po skonczonej fermentacji nastaw ma stodkawy posmak, zwigzany z produkowanym przez drozdze glicerolem.
Wazne!Tymczasowo drozdze X-Pure 21,3% 48h, 25 L sprzedawane sg w alternatywnym opakowaniu (tj. biatej folii z kolorowg
etykietg) widocznym na zdjeciu powyzej. Zmiana dotyczy jedynie opakowania - poza tym jest to doktadnie ten sam produkt, o
sktadzie identycznym jak dotychczas.

Wymiary opakowania:

dtugosc¢ 13 cm

szerokos¢ ok. 4,5 cm

wysokos¢ 17 cm.
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