Dane aktualne na dzien: 21-05-2024 06:50

Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/drozdze-gorzelnicze-turbo-grom-48h-100I-browin-p-778.html

Drozdze gorzelnicze Turbo
Grom 48h 100L Browin

Cena brutto 37,00 zt

Cena netto 30,08 zt
Dostepnoé¢ DOSTEPNOSC
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 403191

Kod producenta 403191

Kod EAN 5908277710576
Producent Browin

Opis produktu

Idealna mieszanka drozdzy, pozywek i witamin do szybkiej i czystej fermentacji w 48 h do 19%.

* Fermentacja juz w 48 h - Turbo Grom 48 h to drozdze, ktére w zaleznosci od iloSci dodanego do nastawu cukru
fermentujg w 2-5 dni.

Do 19% alkoholu - mieszanka pozwala na osiggniecie wysokiego stopnia odfermentowania az do 19%.

Do duzych nastawoéw - opakowanie drozdzy wystarcza na sporzadzenie az 100 L nastawu do fermentacji.

Do nastawoéw cukrowych - Turbo Grom 48 h dedykowane sg do fermentacji nastawéw z cukru.

Bez nieprzyjemnych zapachéw - fermentacja z dodatkiem mieszanki Turbo Grom 48 h Nie musisz wiec obawia¢ sie
o przykra won w pomieszczeniu, w ktérym przechowujesz swoje nastawy.

Jesli jestes zainteresowany przygotowaniem duzego nastawu, ktéry szybko i wydajnie przefermentuje, dajac do 19% alkoholu
0 przyjemnym zapachu, drozdze gorzelnicze Turbo Grom 48 h na 100 L sa $wietnym wyborem dla Ciebie.

Przy pomocy mieszanki uzyska¢ mozesz nastaw o mocy 14, 17 lub 19%. Wszystko zalezy od dawki cukru jaka zastosujesz oraz
od ilosci dni, ktére trwac bedzie fermentacja.

Ty decydujesz jak mocny trunek chcesz uzyskac i w zaleznosci od tego dobierasz potrzebng ilos¢ cukru oraz niezbedna ilos¢
dni fermentacji.

Optymalne warunki fermentacji dla drozdzy Turbo Grom 48 h to temperatura 25-28°C. Niedotrzymanie tego zakresu
temperatur skutkowad¢ moze wydtuzeniem czasu fermentacji lub jej zatrzymaniem.

Sposdéb uzycia:

W naczyniu rozpus¢ 24-32 kg cukru w 24 litrach przegotowanej, goracej wody, cato$¢ doktadnie wymieszaj. Po wystudzeniu do
30°C, ptyn przelej do balonu bgdZ pojemnika fermentacyjnego, uzupetnij woda o temp. pokojowej do 100 litréw. Dodaj

zawartos¢ saszetki i doktadnie wymieszaj. Po zamontowaniu rurki fermentacyjnej catos¢ pozostaw do fermentacji w temp.
25-28°C na 2-5 dni. Patrz tabela ponizej.

Dla uzyskania najlepszego efektu polecamy wyklarowanie nastawu po zakonczeniu fermentacji.
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Dni: 2 3 5

Cukier [kg]l : 24 28 32

Alkohol [%]: 14 17 19

Sktadniki:

drozdze, fosforan potasu, wodorofosforan diamonu, siarczan magnezu, weglan wapnia, witamina B1.

Uwaga:

opakowanie wykorzystaj w catosci do jednego nastawu.

Wymiary opakowania:

e dtugos¢ 18 cm
¢ szerokos¢ ok. 4,5 cm
e wysokos$¢ 28,2 cm
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