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Drozdze cydrowe Ciderini Sweet, 5 g

Numer katalogowy BR-400200
Kod producenta BR-400200
Kod EAN 5908277703172

Opis produktu

¢ Niezastgpione w cydrownictwie - Ciderini Sweet to specjalnie wyselekcjonowany szczep drozdzy cydrowych.
Pozwala na wydobycie z owocéw optymalnej ilosci aromatéw i przygotowanie domowego cydru o wspaniatym smaku.

e Do cydru z jabtek i nie tylko - szlachetne, suszone drozdze zawarte w Ciderini Sweet idealnie sprawdza sie przy
produkcji stodkiego cydru jabtkowego, perry z gruszek oraz niskoprocentowych napojéw na bazie sokéw owocowych!

e Na 15-20 L - jedno opakowanie Ciderini Sweet o gramaturze 5 g wystarczy na przygotowanie, az do 20 L tego
aromatycznego musujgcego napoju, ktérym zachwycac sie bedzie Twoja cata rodzina!

¢ Proste w uzyciu - drozdze sg niezwykle proste w uzyciu, temperatura zalecana do fermentacji to 15-30C, a alkohol,
ktéry uzyskasz w Twoim cydrze, moze siegng¢ nawet 9%!

* Petnia mozliwosci - drozdze Ciderini Sweet w potgczeniu pozywka z witaming B1 pozwolg Ci na wykorzystanie ich
mozliwosci w 100%, dzieki czemu bedziesz cieszyt sie jeszcze petniejszym smakiem i aromatem swoich domowych
trunkow!

Doceniasz delikatny smak i aromat cydréw? Masz duzo jabtek i nie wiesz co z nimi zrobi¢? Rozpocznij swoja przygode z
domowym cydrownictwem, utatwi Ci to nasz niezastgpiony podczas produkcji domowych trunkéw produkt - szlachetne,
suszone drozdze Ciderini Sweet. Ten specjalnie wyselekcjonowany szczep drozdzy cydrowych pozwoli Ci na wydobycie z
owocoéw maksimum aromatu i smaku! Drozdze dedykowane sg do produkcji stodkiego cydru jabtkowego - z ich pomocg
mozesz jednak przygotowad réwniez perry z gruszek, a takze dowolne niskoprocentowe wariacje z innych sokéw owocowych.
Przygotowania szybkiego orzeZwiajacego napoju jest niezwykle tatwe, dodaj szczypte Ciderini Sweet do dowolnego soku i
fermentuj cato$¢ przez 3 dni w temperaturze pokojowej. Nastepnie przenies$ napdj do lodoéwki i ciesz sie niskoprocentowym,
lekko musujacym napojem idealnym na letnie dni. Wykorzystaj petnie mocy i mozliwosci Ciderini Sweet taczac drozdze z
pozywka z witaming B1! Jedno opakowanie drozdzy - 5 g wystarczy na wykonanie od 15 do 20 L aromatycznego trunku, w
ktéorym zawarto$¢ alkoholu moze siegna¢ nawet 9%. Ciderini Sweet to produkt prosty w uzyciu - zalecana temperatura
fermentacji to 15-30C.

Sposdéb uzycia:

Zawartos¢ saszetki wymieszaj w 100 ml wody przegotowanej i wystudzonej do temp. 30C, cato$¢ pozostaw na 20 min w
temperaturze pokojowej. Po tym czasie roztwér wlej do pojemnika fermentacyjnego lub balonu z nastawem wina.
Sktadniki:

drozdze Saccharomyces cerevisiae, emulgator: monostearynian sorbitolu.

Uwaga!
Do optymalnego przebiegu procesu fermentacji wskazane jest dodanie Pozywki B1 (401010).
Najlepiej spozy¢ przed koficem: data waznosci i nr. partii na zgrzewie. Przechowywac w suchym miejscu, w temperaturze

pokojowej. Produkt tylko dla enologii, nie do bezposredniego spozycia.

Wymiary opakowania:
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e dtugos¢ 7,5 cm
* szerokosc¢ ok. 0,5 cm
e wysokos$¢ 11 cm
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