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Do kietbasy biatej - mieszanka ziot i
przypraw

Cena 5,00 zt

Numer katalogowy P1-310005

Kod producenta P1-310005

Kod EAN 5908277700171

Opis produktu

Do kietbasy biatej - Mieszanka przypraw i zi6t to starannie dobrana kompozycja nadajaca tradycyjny majerankowy smak i
aromat biatej kietbasy.

+ Doskonaty smak, nowe opakowanie - teraz Twojg ulubiong mieszanke ziét i przypraw zapakowalismy w papierowy,
barierowy doypack ze struna, abys mégt cieszyc¢ sie trwatym aromatem mieszanki przez dtugi czas.

¢ Tradycyjna - idealna mieszanka ziét i przypraw do biatej kietbasy sprawdzi sie do przygotowania tradycyjnych
wyrobéw nie tylko na swieta, ale i na co dzien!

e Starannie dobrane sktadniki - majeranek, pieprz czarny, gatka muszkatotowa, kolendra - to gwarancja sukcesu:
fantastycznego aromatu i niezapomnianego smaku!

¢ Wydajne opakowanie - jedna saszetka o gramaturze 20 g wystarcza na przygotowanie 4 kg kietbasy! Bez problemu
przygotujesz wiec wyrdb na Swieta lub spotkanie przy grillu w wiekszym gronie przyjaciot!

Marzysz o aromatycznej, delikatnej i niezwyktej w smaku domowej kietbasy? Jest na to sposdb! Z naszg mieszanka ziét i
przypraw z fatwoscig przygotujesz pyszne, aromatycznie ziotowe i rozptywajace sie w ustach kietbasy! Do kietbasy biatej to
mieszanka specjalnie wyselekcjonowanych ziét i przypraw bez soli i cukru. Jedno opakowanie 20 g wystarcza na
przygotowanie az 4 kg kietbasy! Tradycyjny aromat naszej mieszanki zawdzieczamy majerankowi, ktéry uzupetnia naturalny
smak miesa, nadajac mu bogactwo i gtebie. Zachwy¢ swoich bliskich klasycznym smakiem domowej biatej kietbasy!

Sposob uzycia:
Sktadniki na 4 kg biatej kietbasy:

e 2 kg topatki

e 1 kg karczku

¢ 0,5 kg wotowiny

¢ 0,5 kg boczku lub podgardla
e 200 ml zimnej wody
e 4-5 zgbkéw czosnku

e 64 g soli

¢ 1 op. mieszanki ziét i przypraw DO KIELBASY BIALE]
o jelita wieprzowe (228/30 ok. 7 m)

Przepis:

Mieso pokréj na kawatki, oddziel czesci chude od ttustych. Ttuste kawatki zmiel przez sito o oczkach 2-4 mm, a chude przez
sito 0 oczkach 8-12 mm. Wotowine zmiel osobno na najdrobniejszych oczkach i wyréb ze 100 ml zimnej wody, tak aby
wydzielit sie biaty kleik, ktéry zwigze catg miesng mase. Potacz ze soba zmielone miesa, dodaj sél oraz mieszanke ziét i
przypraw, wyréb mieso z resztg zimnej wody. Wszystkie sktadniki musza sie idealnie ze soba potgczy¢, masa powinna miec
konsystencje spdjna i kleistg. Przy uzyciu nadziewarki, napetnij jelita masg miesng. Tak przygotowang surowa kietbase, parz w
wodzie o temperaturze 75-80C przez 20-25 min.
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Sktadniki: majeranek 57%, przyprawy 43% (pieprz czarny 28%, gatka muszkatotowa, kolendra).

Wyprébuj takze nasz kalkulator wedliniarski.

Masa netto: 20 g

Uwaga!
Bez dodatku soli i cukru.
Przechowywac¢ w suchym, nie wystawia¢ na bezposrednie dziatanie promieni UV.

Na terenie zaktadu wykorzystywane sg produkty alergenne: gorczyca, seler, soja, sezam, gluten, orzechy.

Wymiary opakowania:

e dtugos¢ 11 cm
e szerokos¢ 1 cm
¢ wysokos$¢ 18 cm

wygenerowano w programie shopGold


https://browin.pl/kalkulator-wedliniarski
http://www.tcpdf.org

