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Destylator Pot-Still na szybkowarze 17
L

Numer katalogowy BR-343117
Kod producenta BR-343117
Kod EAN 5904816022476

Opis produktu

Praktyczne urzadzenie typu 2 w 1 - taczy funkcje destylatora i szybkowaru, ma pojemnos¢ 17 L. Dzieki kolumnie z
chtodnica typu POT-STILL $wietnie sprawdzi sie podczas destylacji wody i innych cieczy. Moze by¢ réwniez wykorzystywane
jako typowy szybkowar, przydatny w kazdej domowej kuchni. W komplecie znajduje sie elektroniczny termometr umieszczany
w ramce i podtagczany do aparatu destylacyjnego za pomocg sondy, umozliwiajgcy tatwy i precyzyjny pomiar temperatury
cieczy.

¢ 2 w 1: praktyczny szybkowar i destylator - szybkowar o pojemnosci 17 L, przyda sie zaréwno do destylacji, jak i
do tatwego oraz szybkiego przygotowania ulubionych dan w zdrowszych wersjach.

e Szybka i efektywna destylacja - z wykorzystaniem destylatora typu pot-still.

« Rownomierna obrdbka termiczna - wysokie ci$nienie wytwarzane w szybkowarze sprawia, ze ciepto jest
réwnomiernie rozprowadzane po catym naczyniu, co pozwala na réwnomierne gotowanie.

¢ Oszczednos¢ czasu i energii - krétszy czas gotowania oznacza mniejsze zuzycie energii. Szybkowar jest bardziej
energooszczedny niz klasyczne garnki, a przy tym oszczedza Twdj czas.

* Wysoka jakos¢ - stal nierdzewna i elementy z wytrzymatego tworzywa, szczelnos¢, precyzja potaczen, efektywnosé
dziatania i trwatos¢.

* Profesjonalny termometr - w zestawie elektroniczny termometr w ramce, wyposazony w wyswietlacz LCD i sonde,
zapewniajacy precyzyjny pomiar temperatury.

Mozliwos¢ uzycia na réznych zrédtach ciepta - na kuchence elektrycznej, indukcyjnej, ceramicznej, gazowej.

Szybkowar to szczelnie zamykany garnek, w ktérym w czasie gotowania potraw nastepuje wzrost ci$nienia. Powoduje to
szybki wzrost temperatury wrzenia wody i przyspieszenie procesu gotowania. Dno naczynia pobiera btyskawicznie juz
najmniejsza ilos¢ energii, ktéra jest rozdzielana réwnomiernie na cata powierzchnie dna. Takie zoptymalizowanie procesu
gotowania pozwala zaoszczedzi¢ czas i energie, zachowac w potrawie wiekszg ilo$¢ zdrowych skfadnikéw oraz uzyskac
bardziej wyraziste smaki i aromaty. Wbudowany zawér bezpieczenstwa i blokady zapobiegaja przypadkowemu otwarciu w
trakcie gotowania.

Wysokiej jakosci stal nierdzewna.

Cisnienie robocze: 0,7 baréw.

Cisnienie otwarcia zaworu roboczego: 0,7 baréw.

Cisnienie otwarcia zaworu bezpieczenstwa: 1,1 baréw.

Napetnienie: maksymalnie % dla zywnosci i ptyndw nie zwiekszajgcych swojej objetosci, maksymalnie ¥z dla zywnosci i
ptynéw zwiekszajacych swoja objetosc.

¢ Minimalne dopuszczalne napetnienie: 0,5 L, a przy destylacji 2 L.

e Maksymalne dopuszczalne napetnienie przy destylacji 15 L.

Profesjonalny termometr: elektroniczny termometr w ramce, wyposazony w wyswietlacz LCD i sonde. Termometr
elektroniczny to urzadzenie niezbedne w procesie destylacji, ktére dzieki bezposredniemu, ciggtemu pomiarowi temperatury
samego destylatu lub/i temperatury pary, umozliwia jego frakcjonowanie. Co istotne, pozwala na wyjatkowo precyzyjny i
doktadny odczyt - ze skalg co 0,1 i w zakresie od -50C do +110C. Termometr umieszczony jest w porecznej ramce ze stali
nierdzewnej, ktérg bez problemu zamocujesz na wszystkich destylatorach marki BROWIN. Urzadzenie zasilisz dwiema
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bateriami LR44 (przy zakupie termometru pierwszy komplet baterii jest zestawie).

Uwaga! Podczas dokonywania pomiaru nie nalezy zanurza¢ przewodu w cieczy! Sonda o dtugosci 100 cm pasuje do otwordéw
nie mniejszych niz 6 mm x 21 mm.

Przed montazem zestawu i rozpoczeciem jego eksploatacji nalezy doktadnie zapoznac sie z dotaczona instrukcja
i postepowacd zgodnie ze wskazaniami, przestrzegajac zasad bezpiecznego uzytkowania produktu.

UWAGA! Z urzagdzenia mogg korzystac¢ wytacznie osoby doroste. Nie nalezy nigdy pozostawiaé pracujgcego urzadzenia bez
nadzoru. Nalezy upewni¢ sie, ze miejsce przechowywania urzadzenia jest odpowiednio zabezpieczone przed dostepem dzieci i
0s6b niepozadanych.

MONTAZ ZESTAWU W CELU DESTYLAC]I

¢ Przykreci¢ kolumne z chtodnicg do pokrywy szybkowaru - w miejsce zaworu bezpieczenstwa. Nalezy zwréci¢ uwage,
aby nie wykonywac tej czynnosci sitowo, gdyz zbyt mocne dokrecenie chtodnicy moze uszkodzi¢ gwint.

e Termometr elektroniczny umiesci¢ w ramce i zamocowac na kréécu chtodnicy, z ktérego wyptywa destylat. W celu
zapewnienia ramce na kréécu stabilnego potozenia, nalezy odcigc¢ ok.1 cm wezyka igielitowego i docisnaé nim od dotu
nasunietg ramke. Nastepnie na kréciec nalezy zatozy¢ wezyk silikonowy do odbioru destylatu.

¢ Pojemnik umiesci¢ na stanowisku grzewczym, a nastepnie wla¢ ptyn w ilosci nie mniejszej niz 25% pojemnosci
pojemnika i nie wiekszej niz 90%. Natozy¢ pokrywe z chtodnica i zamkng¢ dzwignia.

¢ Ucia¢ wezyk igielitowy tak, zeby jego dtugos¢ odpowiadata odlegtosci zestawu od przytacza oraz odptywu wody. Nalezy
pamietad, ze do doptywu i odptywu wody stuzy wezyk igielitowy, a do destylatu wezyk silikonowy. Zamontowaé wezyki
do kréécéw chtodnicy - do dolnego krééca wezyk doprowadzajacy, a do gérnego odprowadzajacy wode chtodzaca.

¢ Sonde termometru umiesci¢ w pochewce na kolumnie.

¢ Uwaga! Po zmontowaniu zestawu, przed pierwszym uzyciem, wla¢ do szybkowaru ok. 2 L wody i przedestylowa¢ w
celu wyczyszczenia zestawu.

SPOSOB UZYTKOWANIA
DESTYLACJA

¢ Wigczy¢ doptyw ciepta i ustawi¢ na MAX w celu szybkiego podwyzszenia temperatury nastawu. Rozgrzewanie 15 L
ptynu w warunkach temperatury pokojowej trwa ok. 40 minut. W momencie, gdy temperatura na szczycie kolumny
zacznie gwattownie wzrastad, trzeba zmniejszy¢ zrédto ciepta pod garnkiem, co utatwia stabilizacje procesu.

¢ Réwnolegle powinno zosta¢ uruchomione chtodzenie, jednak dla bezpieczenstwa juz przy temperaturze 70-75C nalezy
lekko odkreci¢ zimng wode, aby wypetni¢ chtodnice, w celu tatwiejszego ustabilizowania procesu chtodzenia
odbieranego destylatu. W krétkim czasie po tym, temperatura na szczycie kolumny zacznie gwattownie wzrastac i w
tym momencie nalezy zmniejszy¢ grzanie w taki sposdb, aby odbierac destylat w ilosci nie wiekszej niz ok 1 L/h czyli
(17 ml/min). Im wolniejszy odbiér, tym teoretycznie mocniejszy i tagodniejszy w smaku (po rozciehczeniu do ok 40%)
destylat.

¢ Proces rozpocznij od odbioru tzw. przedgonu. Z 15 L wystarczy odebra¢ ok. 100 ml. Jest to ptyn nie nadajacy sie do
spozycia.

e Temperatura podczas wtasciwego procesu bedzie wzrastata parabolicznie w stosunku do otrzymywanej mocy
destylatu, ktéra maleje podczas procesu destylacji prostej.

* Proces nalezy zakonczy¢, gdy temperatura na termometrze przekroczy 92C, moc destylatu spadnie do ok. 41% lub
gdy jakos¢ destylatu przestanie by¢ satysfakcjonujaca (badanie organoleptyczne - wech i smak).

¢ Po zakohczonym procesie destylacji kazdorazowo pojemnik wyptucz i umyj woda.

e Teoretycznie z 15 litréw 17% nastawu otrzymuje sie ok. 3 L destylatu ok. 65%

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

Nalezy postepowac zgodnie z zaleceniami podanymi w instrukcji i mie¢ na uwadze, ze cho¢ urzadzenie jest wykonane ze stali
nierdzewnej, to doktadne osuszenie po kazdym uzyciu korzystnie wptynie na utrzymanie go w optymalnym stanie.

Elementy zestawu:
- szybkowar (zbiornik)
- aparat destylacyjny (kolumna i chtodnica typu pot-still)

- elementy montazowe
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- profesjonalny termometr elektroniczny z ramka

- waz igielitowy do podtaczenia doptywu i odptywu wody o $rednicy 8 mm (2 m)
- waz silikonowy do destylatéw (40 cm)

- szybkoztgcze pasujgca do kranéw domowych

- instrukcja obstugi

Stal nierdzewna
Wysokos¢ zestawu: 60 cm

Srednica szybkowaru: 26 cm, wysoko$¢ 28,5 cm
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