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Cukromierz, wskaznik zawartosci cukru

]
- 0 - 29Blg
"
: Cena 19,00 zt
Numer katalogowy P1-405550
| | Kod producenta P1-405550
' | Kod EAN 5904816913033

Opis produktu

_Areometr do pomiaru stezenia cukru wyrazanego w stopniach Ballinga.

¢ Do wina, piwa i nastawéw cukrowych - miernik jest niezbedny przy produkcji wymienionych alkoholi.

* Niettukaca probéwka - wykonana zostata z plastiku, dzieki czemu jest odporna na sttuczenia.

* Zakresy zalecanych stezen zaznaczone kolorami - na skali areometru oznaczono kolorami zakresy stezenia cukru
odpowiednie dla danego etapu fermentacji wina i piwa.

Skala od 0 do 29Blg - areometr pozwala na szeroki zakres pomiaréw.

tatwy pomiar - urzadzenie jest niezwykle proste w obstudze. Pomiaru dokonuje sie w sposéb bezposredni.

Cukromierz przyrzad pomiarowy, niezbedny przy nastawianiu domowych piw, win i innych trunkéw. Z jego pomocg w szybki i
prosty sposéb zmierzysz zawartos¢ cukru w badanym ptynie.

Dotgczona do miernika plastikowa probdéwka jest trwata i niettukaca.
Przyrzad skalowany jest w temperaturze 20C, dlatego najlepiej pomiaru dokonywa¢ w analogicznych warunkach.

Odczyt pomiaru utatwiajg kolorowe, opisane na skali zakresy dotyczace rodzaju trunku oraz etapu fermentacji.

Sposdb uzycia:
Badanie moszczu winiarskiego
W celu dokonania pomiaru wystarczy, umiesci¢ cukromierz w probéwce i wypetni¢ jg taka iloscig ptynu, aby ptywak swobodnie
sie unosit, nie dotykat dna i Scianek probdéwki. Ptyn nie powinien zawiera¢ czastek statych i pecherzykéw gazu. Wynik
odczytuje sie ze skali na podstawie gérnego menisku. Dla utatwienia, na skali zaznaczono réznymi kolorami zakresy
poczatkowych stezen cukru w moszczu, dla réznego rodzaju win, ktére chcemy otrzymac:

e obszar bordowy (22 - 25BIg) - wina deserowe (stodkie),

e obszar zétty (15 - 22Blg) - wina stotowe (wytrawne),
Uwaga:
Dla prawidtowego przebiegu fermentacji waznym jest, by stezenie cukru przed jej rozpoczeciem nie przekroczyto 22 do 25BIg.
Jezeli preferujesz wina bardzo stodkie dodawaj cukier w kilku porcjach np.: w 1, 5i 12-tym dniu fermentacji. Wino mozna
réwniez dostodzi¢ po zakonczeniu, gdy fermentacja dobiegnie konca.

Badanie brzeczki piwnej

Pomiaru zawartosci cukru w brzeczce piwnej dokonuje sie w analogiczny sposéb jak dla nastawu wina.
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Na skali zaznaczono zakres zalecanych poczatkowych stezen cukru w brzeczce kolorem bursztynowym (8 - 10Blg).
Fermentacje brzeczki piwnej uznaje sie za zakonczong, gdy odczyt miesci sie w przedziale oznaczonym kolorem zielonym (0 -
2Blg).
W sktad zestawu wchodza:

e ptywak (areometr) z naniesiong skalg stezenia cukru w Blg,

¢ probdéwka (plastikowa) - do przeprowadzenia pomiaru.
Wymiary produktu:
cukromierz:

¢ wysokos¢ 16 cm
e szerokos¢ 1,2 cm

probowka:
e wysokos$¢ 16,7 cm

¢ Srednica zew. 2,5 cm
¢ Srednica wew. 1,95 cm
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