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Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/balon-szklany-do-wina-15-I-w-koszu-z-tworzywa-p-2750.html

Balon szklany do wina 15 L - w koszu z
tworzywa

Cena 73,00 zt

Numer katalogowy P1-644415

Kod producenta P1-644415

Kod EAN 5904816021639

Opis produktu

Poznaj nasz praktyczny balon szklany o pojemnosci 15 L, w petnym koszu z tworzywa.

* Do fermentacji win, piw, miodéw pitnych i do nalewek - waskootworowy balon szklany 15 L utatwi Ci domowg
produkcje Twoich ulubionych trunkéw.

* Bezpiecznie i wygodnie - plastikowa zdejmowana obudowa pozwala na doktadne umycie balonu, jednoczesnie
chroniac szkto przed sttuczeniem. Kosz z uchwytami mozesz takze wykorzystaé osobno jako szczelny pojemnik.

e Tradycyjne zalety szkta - balony wykonane sa ze szkta termicznego niehartowanego, majgcego wszelkie atesty
pozwalajgce na kontakt z artykutami spozywczymi i alkoholem.

* Dobrany korek - w naszej ofercie znajdziesz odpowiedni korek, ktéry pozwoli Ci na zabezpieczenie nastawu przed
dostepem tlenu, zakazeniem i owadami.

* Wino pod kontrola - szklany balon charakteryzuje sie wysoka szczelnoscig i mozliwoscig "podpatrywania”, a co za
tym idzie kontrolowania przebiegu procesu fermentacji.

Balony sg wytwarzane recznie, dlatego tez ksztatt kazdego egzemplarza jest w jakims$ stopniu niepowtarzalny i wymiary szyjek
moga sie minimalnie rézni¢ miedzy soba.

Balon szklany waskootworowy o pojemnosci 15 L. Przeznaczony jest do fermentacji win, piw, miodéw pitnych i do nalewek.
Plastikowa, zdejmowana obudowa pozwala na doktadne umycie balonu, petnigc jednoczesnie funkcje ochrony szkta przed
sttuczeniem. Szkto, z ktérego wykonane sg balony, jest szklem termicznym, niehartowanym, posiadajacym wszelkie atesty
pozwalajgce na kontakt z artykutami spozywczymi. Zaletg szklanych balonéw jest ich wysoka szczelnos¢ i mozliwosé
,podpatrywania” procesu fermentacji. Z praktycznego punktu widzenia polecane jest prowadzenie pierwszej fermentacji w
miazdze w pojemniku fermentacyjnym, a nastepnie - po pierwszym zlaniu i odci$nieciu owocéw - prowadzenie dalszej
fermentacji w szklanym balonie.

Uzytkowanie:

Szkta nie nalezy poddawacd zbyt gwattownym szokom termicznym, gdyz zbyt duza réznica temperatur mogtaby spowodowac
jego uszkodzenie. Zaleca sie przed uzyciem przechowywac balon w temperaturze pokojowej przez minimum godzine. Nie
zalewac¢ balonu wodg o wyzszej temperaturze niz 50C. Zalecane jest mycie szkta w letniej wodzie z dodatkiem srodkéw
dezynfekcyjnych np. pirosiarczyn potasu lub Oxi Turbo. Ze wzgledu na powstajgce w trakcie burzliwej fermentacji duze
naprezenia, zalecane jest w tym okresie zamkniecie balonu mniej szczelnym czopem z waty, co zapobiega ewentualnemu
peknieciu szkta.

Kosz z uchwytami $wietnie sie sprawdzi takze osobno, jako szczelny i tatwy do umycia pojemnik - zaréwno do przenoszenia,
jak i przechowywania produktéw, czy to w pracach ogrodniczych, czy w domu.
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Pojemnos¢ balonu: 15 L + 8%.

Do balonu pasuje korek gumowy @41/37 mm (647041) z otworem na rurke fermentacyjna.

Balony i kosze wykonane sg w 100% z surowca pochodzacego z recyklingu.

Uwaga:
Cena dotyczy 1 sztuki.

Odcienie szkta moga sie od siebie nieco rézni¢. Przy wysytce kolor kosza (czarny, szary, szarozielony) dobierany
jest losowo.
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