Dane aktualne na dzien: 18-05-2024 09:25

Link do produktu: https://sklep.todo.info.pl/balon-do-wina-34-I-w-koszu-plastikowym-browin-p-1568.html

Balon do wina 34 L w
koszu plastikowym Browin

Cena brutto 191,00 zt

Cena netto 155,28 zt
Dostepnoé¢ DOSTEPNOSC
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 644034

Kod producenta 644034

Kod EAN 5908277714024
Producent Browin

Opis produktu

* Do fermentacji win, piw, miodéw pitnych i do nalewek - waskootworowy balon szklany 34 L utatwi Ci domowg
produkcje Twoich ulubionych trunkéw.

¢ Bezpiecznie i wygodnie - plastikowa zdejmowana obudowa pozwala na doktadne umycie balonu, petniac
jednoczesnie funkcje ochrony szkta przed sttuczeniem.

¢ Wysoka jakos¢ - szkio, z ktérego wykonane sg balony, jest szktem sodowym, posiadajagcym wszelkie atesty
pozwalajgce na kontakt z artykutami spozywczymi i alkoholem.

¢ Idealnie dopasowane korki - z naszej oferty (647043, 647343, 952900, 653005, 647257) pozwolg Ci na
zabezpieczenie nastawu przed dostepem tlenu, zakazeniem i owadami.

* Wino pod kontrola - szklany balon charakteryzuje sie wysoka szczelnoscig i mozliwoscig "podpatrywania"”, a co za
tym idzie kontrolowania przebiegu procesu fermentacji!

Balon szklany waskootworowy o pojemnosci 34 L. Przeznaczony jest do fermentacji win, piw, miodéw pitnych i do nalewek.
Plastikowa, zdejmowana obudowa pozwala na doktadne umycie balonu, petnigc jednoczesnie funkcje ochrony szkta przed
sttuczeniem. Szkto, z ktérego wykonane sa balony, jest szktem sodowym, posiadajacym wszelkie atesty pozwalajgce na
kontakt z artykutami spozywczymi. Zaletg szklanych balondw jest ich wysoka szczelno$¢ i mozliwos¢ ,,podpatrywania” procesu
fermentacji. Z praktycznego punktu widzenia polecane jest prowadzenie pierwszej fermentacji w miazdze w pojemniku
fermentacyjnym, a nastepnie - po pierwszym zlaniu i odcisnieciu owocéw - prowadzenie dalszej fermentacji w szklanym
balonie. Balonéw nie wolno my¢ w goracej wodzie oraz poddawaé gwattownym zmianom termicznym (przenoszenie z zimnego
do cieptego otoczenia), zbyt wysoka temperatura mogtaby spowodowad uszkodzenie szkta. Zalecane jest mycie balonéw w
letniej wodzie z dodatkiem roztworu, np. pirosiarczynu potasu lub Oxi Turbo.

Korki dopasowane do balonu o pojemnosci 34 L:

- korek gumowy @ 43/40 mm z otworem na rurke fermentacyjng szklang lub plastikowa (647043)
- korek gumowy z zamknieciem @ 43 mm (647343)

- korki z korka @ 45/37 mm, bez otworu do zamkniecia balonu (652900)

- kaptur @ 55 mm (647255)

- korek/kaptur @ 57 mm (647257).

Charakterystyka:
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Szkto, z ktérego wykonane sg balony posiada wszelkie atesty zezwalajgce na kontakt z produktami spozywczymi
zawierajagcymi alkohol. Jest to szkto termicznie niehartowane.

Uzytkowanie:

Szkta nie nalezy poddawac zbyt gwattownym szokom termicznym, gdyz zbyt duza réznica temperatur mogtaby spowodowad
jego uszkodzenie. Zaleca sie przed uzyciem przechowywac balon w temperaturze pokojowej przez minimum godzine. Nie
zalewac¢ balonu wodg o wyzszej temperaturze niz 50 °C. Zalecane jest mycie szkta w letniej wodzie z dodatkiem $rodkéw
dezynfekcyjnych np. pirosiarczyn potasu lub Oxi Turbo.

Ze wzgledu na powstajgce w trakcie burzliwej fermentacji duze naprezenia, zalecane jest w tym okresie zamkniecie balonu
mniej szczelnym czopem z waty, co zapobiega ewentualnemu peknieciu szkta.

Uwaga:

Pojemnos¢ balonu 34 L = 8%.

Cena dotyczy 1 sztuki.

Uwaga! Kolory zakretek balonéw (niebieski, ciemno zielony lub brazowy), a takze koszy (czarny, szary)
wybierane losowo.
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