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Aromatic Bayanus
Multicomplex zestaw
startowy do wina, 40 g
Browin

Dostepnoé¢ DOSTEPNOSC
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 400404

Kod producenta 400404

Kod EAN 5904816006117
Producent Browin

Opis produktu

Aromatic Bayanus Multicomplex to mieszanka szlachetnych drozdzy winiarskich z gatunkéw bayanus i cerevisiae oraz
odpowiednio dobranych pozywek, witamin i enzymdw pektolitycznych, dzieki ktérej w prosty sposéb przygotujesz kazdy rodzaj
wina o wyraznym aromacie.

¢ Do wszystkich win owocowych i fermentacji w miazdze - to produkt przeznaczony do fermentacji win z biatych i
ciemnych winogron, agrestu, rabarbaru, jabtek, gruszek, moreli, truskawek, zb6z, rodzynek, gtogu, dzikiej rézy,
czeresni, wisni, malin, Sliwek renklod i wegierek, jezyn, czarnych, biatych i czerwonych porzeczek, czarnych jagéd,
czarnego bzu, tarniny.

¢ Kompleksowy produkt - Aromatic Bayanus Multicomplex to wszystko czego potrzebujesz do fermentacji, zamkniete
w jednym opakowaniu. Najlepsze drozdze winiarskie S. bayanus i cerevisiae, pozywki, witaminy i enzym pektolityczny.

e Wina do 18% alkoholu - Aromatic Bayanus Multicomplex to gwarancja otrzymania mocnych win, nawet do 18%
alkoholu! Zalecana temperatura fermentacji to 14-30°C.

¢ Na 50 L nastawu - opakowanie Aromatic Bayanus Multicomplex o gramaturze 40 g pozwoli przygotowa¢ Ci az 50 L
biatego lub czerwonego wina owocowego.

* Szybka fermentacja, wspaniaty bukiet - idealnie dobrana kompozycja sktadnikéw mieszanki sprawia, ze wina
nastawione na Aromatic Bayanus Multicomplex szybko fermentujg i charakteryzujg sie doskonatym bukietem i
aromatem.

Absolutny hit dla kazdego winiarza! Aromatic Bayanus Multicomplex jak sama nazwa wskazuje to kompleksowa mieszanka do
przygotowania petnych aromatu domowych win z ulubionych owocéw.

Dzieki bogatemu sktadowi mieszanka sprawdzi sie réwniez do fermentacji w miazdze.

Uzycie Aromatic Bayanus Multicomplex jest banalnie proste! Nie musisz zastanawiac sie jaka pozywka bedzie najlepsza do
Twojego wina. DobraliSmy jg za Ciebie. Wystarczy zastosowac jedng saszetke. Wszystko co potrzebne do fermentacji zawarte
jest w Srodku.

Drozdze S. bayanus i cerevisiae gwarantujg szybka fermentacje oraz wspaniaty bukiet wina. Pozywki mineralne to zrédto azotu
i fosforu niezbednych do wzrostu i prawidtowej fermentacji drozdzy winiarskich, a witamina B1 petni funkcje aktywatora
fermentacji i wptywa korzystnie na smak oraz aromat wina.

Pektoenzym rozktada pektyny wystepujace w owocach, dzieki czemu tatwiej uwalnia sie z nich sok oraz wspomaga pdzniejszy
proces klarowania.

wygenerowano w programie shopGold


https://sklep.todo.info.pl/aromatic-bayanus-multicomplex-zestaw-startowy-do-wina-40-g-browin-p-1607.html

Z nasza mieszanka przygotujesz do 50 L wina z wybranych przez siebie owocéw. Dzieki odpornym na wysokie stezenia
alkoholu drozdzom w domowym trunku uzyskaé¢ mozesz nawet do 18% alkoholu.

Sposéb uzycia:

Przygotuj nastaw na wino wedtug wybranego przepisu. Zawartos¢ saszetki rozsyp na powierzchni 50 L moszczu o

temperaturze 25-30°C. Pozostaw na pét godziny, po czym dokfadnie wymieszaj. Fermentuj w temperaturze 14-30°C.

Sktadniki: drozdze winiarskie: Saccharomyces bayanus (17,5%), Saccharomyces cerevisiae, fosforan (V) amonu, enzym
pektolityczny 1,3% (sacharoza, pektynaza [maltodekstryna, poligalakturonaza, woda, regulator kwasowosci: cytrynian sodu,
kwas cytrynowy), chlorowodorek tiaminy (witamina B1).

Uwagal!

opakowanie wykorzystaj w catosci do jednego nastawu.

Alkohol: 18%
Na: 50 L

Masa netto: 40 g
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