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Aplikator do siatek wedliniarskich -
wersja premium - tuba

Cena 29,00 zt

Numer katalogowy P1-310094

Kod producenta P1-310094

Kod EAN 5904816021707

Opis produktu

Aplikator do siatek wedliniarskich, model w wersji premium - teraz przygotowywanie ulubionych domowych szynek i innych
wyrobéw miesnych oraz seréw moze by¢ jeszcze tatwiejsze i wygodniejsze. Sprawdz, jak w szybki i prosty sposéb umiescic
wsad w siatce wedliniarskiej, by mdc sie cieszy¢ profesjonalnym efektem - apetycznie i efektownie wygladajacymi wyrobami,
gotowymi do wedzenia, pieczenia czy parzenia.

* Certyfikowany aplikator do przygotowywania szynek, baleronéw, schabow, karkowek i seréw - utatwia
umieszczenie mies lub seréw w siatkach wedliniarskich i serowarskich, dzieki ktérym wsad zyskuje odpowiednia forme
przed dalszg obrébkg. Certyfikat dopuszczajacy aplikator do kontaktu z zywnoscig to gwarancja jego bezpiecznego
uzywania w domowej kuchni.

¢ Stabilne zamocowanie aplikatora w poziomie (np. na stole) lub w pionie (na drzwiczkach szafki kuchennej) -
zapewnia to funkcjonalna podstawa z nézkg i zaczepami.

¢ Oszczednos¢ czasu - sprawne naciagniecie od razu nawet catej siatki umozliwia innowacyjna tuba o
wydtuzonym, stozkowatym ksztatcie i specjalnych wypustkach na powierzchni gtowicy.

* tatwe czyszczenie - aplikator mozesz my¢ w zmywarce lub recznie, uzywajgc wody z detergentem i miekkiej gabki.
Czyszczenie ufatwia wygtadzona wewnetrzna powierzchnia urzadzenia, minimalizujgca zatrzymywanie sie na niej
fragmentéw wsadu.

Aplikator dedykowany jest do siatek réznego rodzaju o srednicach od 125 mm. W przypadku siatek o wzmocnionej sile
zaciskania wsadu i gestym splocie, najlepszy bedzie wybdér wiekszej $rednicy siatki - od 150 mm.

Przymocuj go poziomo do kuchennego blatu czy stotu, a jesli nie masz na to wolnego miejsca, zamontuj aplikator w pionie - na
drzwiczkach szafki. Umieszczaj ulubione miesiwa oraz sery w siatkach w wygodny i szybki sposéb, a przy tym oszczedzaj czas!

Aplikator mozna stosowac¢ do blatéw o maksymalnej grubosci 60 mm.
Aplikator wyposazony zostat w podstawe - specjalng "nézke" z bocznymi zaczepami. Elementy te zapewniajg pozadana
stabilnos¢ aplikatora podczas pracy. Wydtuzony, stozkowaty korpus tuby ze specjalnie karbowang gtowicg to zalety przyrzadu,

ktére pozwalajg na sprawne i wygodne nacigganie siatek wedliniarskich. Mozesz nasuna¢ albo od razu cata siatke, albo tez
taki jej odcinek, jakiego potrzebujesz dla swoich porcji miesa czy sera.

Czyszczenie aplikatora jest bardzo tatwe - a utatwia je wygtadzona wewnetrzna powierzchnia przyrzadu, bez , zeberek”,
minimalizujgca zatrzymywanie sie na niej fragmentéw wsadu. Aplikator mozna my¢ w zmywarce.

Urzadzenie posiada certyfikat dopuszczajgcy je do kontaktu z zywnoscia.

Wymiary:

wygenerowano w programie shopGold


https://sklep.todo.info.pl/aplikator-do-siatek-wedliniarskich-wersja-premium-tuba-p-2688.html

@ wewnetrzne otworu wylotowego 110 mm
@ zewnetrzne otworu wylotowego 115 mm
@ wewnetrzne otworu wlotowego 130 mm

dtugos¢ aplikatora 215 mm

wysokos¢ aplikatora 215 mm

szerokos¢ aplikatora 190 mm

Sposéb uzycia:

1. Przymocuj aplikator do blatu (w pozycji poziomej) lub do drzwiczek szafki kuchennej (pionowo, zawieszajac urzgdzenie
na nézce). Przed uzyciem aplikator zamocuj na prébe, by wyeliminowac ewentualne ryzyko, ze na delikatnej
powierzchni mebla pozostawi jaki$ $lad.

2. Odpowiedni odcinek siatki (lub cata siatke) naciagnij na aplikator - utatwi Ci to karbowana czes$¢ gtowicy tuby.

. Zawiaz lub zacis$nij zaciskami wedliniarskimi koniec siatki albo jej fragment potrzebny do planowanej porcji wsadu.

4. Wt6z mieso lub ser do aplikatora i przytrzymujac siatke jedng reka, przesuwaj wsad w kierunku zacisku lub
zawigzanego konca siatki tak, aby ja ciasno wypetnié.

5. Po wypetnieniu siatki wsadem zawiaz jg ciasno sznurkiem wedliniarskim lub zacis$nij za pomoca zaciskarki
wedliniarskiej i odetnij z lekkim naddatkiem. Jesli przygotowujesz kilka kawatkéw miesa pod rzad, po zatozeniu zacisku
na koncu jednej porcji od razu zatéz drugi zacisk i przetnij siatke pomiedzy nimi.
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